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INFORMAZIONI PERSONALI Barbara Savinelli  
 

 barbara.savinelli@ersaf.lombardia.it 

 

  

 

ESPERIENZA 
PROFESSIONALE   

01/05/2025 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

01/06/2024 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

01/04/2020 alla data attuale  

Titolare di PEQ Sviluppo societario Riccagioia e Carpaneta 
ERSAF 
Via Pola 12, 20124 Milano (Italia) 
Supporto al Direttore generale, al Vice Direttore e al Dirigente del Patrimonio per le tematiche 
riguardanti le attività  per lo sviluppo di Fondazione Riccagioia a Torrazza Coste PV e la 
riprogrammazione delle attività legate al Centro di Carpaneta MN in particolare legate al caseificio. 
Organizzazione e conduzione delle attività enologiche della cantina Riccagioia legate alle Collezioni 
viticole presenti nell’azienda Riccagioia. Esecuzione delle pratiche amministrative e burocratiche 
dovute per legge nel comparto di competenza.   Valutazione ed elaborazione delle relative analisi 
organolettiche dei vini prodottii. Organizzazione e gestione delle attività di movimentazione e vendita 
vini .Collaborazione in attività di ricerca e sperimentazione legate al Progetto Nodes finanziato dal 
PNNR. Collaborazione con le Università  Agraria di Milano, di Piacenza e Bonifiche Ferraresi   per la 
riorganizzazione del patrimonio genetico delle collezioni viticole presenti nell’azienda Riccagioia.. 
 
Attività o settore Patrimonio/Agricoltura 
 
 
 
Funzionario – Tecnico agronomo 
 
ERSAF 
Via Pola 12, 20124 Milano (Italia) 
Monitoraggio dei lavori e delle attività propedentiche allo sviluppo del polo Riccagioia. Interazione con 
I rappresentanti di Fondazione, con gli affittuari e collaborazione e  controllo delle attività di gestione 
del Polo stesso. Organizzazione e conduzione delle attività enologiche della cantina Riccagioia legate 
alle Collezioni viticole presenti nell’azienda Riccagioia. Esecuzione delle pratiche amministrative e 
burocratiche dovute per legge nel comparto di competenza.   Valutazione ed elaborazione delle 
relative analisi organolettiche dei vini prodottii. Organizzazione e gestione delle attività di 
movimentazione e vendita vini .Collaborazione in attività di ricerca e sperimentazione legate al 
Progetto Nodes finanziato dal PNNR. Collaborazione con le Università  Agraria di Milano, di Piacenza 
e Bonifiche Ferraresi   per la riorganizzazione del patrimonio genetico delle collezioni viticole presenti 
nell’azienda Riccagioia.. 
 
Attività o settore Patrimonio/Agricoltura 
 
 
 
Funzionario - Tecnico agronomo  
ERSAF 
Via Pola 12, 20124 Milano (Italia)  
Organizzazione e conduzione di tutte le attività agricole ed enologiche dell’azienda e della cantina 
Riccagioia.Esecuzione delle pratiche amministrative e burocratiche dovute per legge in tutti i comparti 
di competenza ; predisposizione dei capitolati tecnici per l’affidamento dei lavori di contoterzismo per 
lavorazioni e operazioni colturali. Elaborazione dati climatici, colturali e fitopatologici per esecuzione 
trattamenti antiparassitari nell’ottica della riduzione massima del mezzo chimico.Monitoraggi 
fitopatologici in vigneti, frutteto e coltivazioni cerealicole,.Collaborazione in attività di ricerca con le 
Università agraria di Milano e di Piacenza nell’ambito delle collezioni insistenti sui terreni vitati 
dell’azienda Riccagioia. Collaborazione con la ditta sementiera Apsov di Voghera per la riproduzione di 
Triticum spelta da riproduzione.Elaborazione di schede divulgative per la valutazione organolettica dei 
vini. Organizzazione e gestione delle attività di movimentazione e vendita vini. Supporto alle attività 
relative alla promozione, divulgazione, didattica e convegnistica realizzate presso il centro di Riccagioia 
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Attività o settore Agricoltura 

 

1/08/2012- 31/03/2020  Ispettore fitosanitario 
ERSAF 
Via Pola 12, 20124 Milano (Italia)  
Rilascio Autorizzazioni Regisro Ufficiale Produttori. Controlli e campionamenti ufficiali presso aziende 
vivaistiche e  ditte sementiere. Monitoraggi di Organismi nocivi con campionamenti ufficiali. 
Certificazione per esportazione di prodotti vegetali e sementi. Collaborazione con Crea  DC per verifiche 
tecniche e redazione del piano annual dei controlli nei campi di produzione delle ditte sementiere 

 Attività o settore Agricoltura, foreste 
 

 

 

01/03/2011-31/07/2012  Funzionario - Tecnico agronomo  
ERSAF 
Via Pola 12, 20124 Milano (Italia)  
Responsabile delle attività afferenti alla Cantina di microvinificazione. Organizzazione e conduzione di 
tutte le attività enologiche della cantina sperimentale Riccagioia. Rilievi in campo e campionamenti per 
la costruzione delle curve di maturazione delle uve per stabilire il momento ottimale di raccolta. 
Collaborazione con le Universita’ d’ Agraria di Milano e di Piacenza per la realizzazione di  
microvinificazioni facenti parte di progetti di ricerca di Miglioramento  genetico della vite, conservazione 
e valorizzazione delle biodiversità. Responsabile Qualità e Responsabile attività corsuali  del Polo 
formativo Riccagioia. Formazione dei Panel di analisi sensoriale per la valutazione dei vini prodotti e 
l’elaborazione delle schede olfattive. Elaborazione dei dati di cantina e predisposizione dei protocolli 
sperimentali di vinificazione. Gestione e realizzazione di attività corsuali didattiche e convegnistiche. 
Gestione dell’accreditamento presso Regione Lombardia come Centro di Formazione. Gestione della 
realizzazione presso Riccagioia del Corso di Laurea in Viticoltura ed Enologia dell’Università di Milano 
. 
Attività o settore Agricoltura 

02/08/1993-28/02/2011 Funzionario specialista  

CIVIFRUCE  
Via  Riccagioia, 48  27050 Torrazza Coste  PV (Italia)  

Responsabile delle attività afferenti alla Cantina di micro-mesovinificazione  
Organizzazione e conduzione di tutte le attività enologiche della cantina sperimentale Riccagioia 
Rilievi in campo e campionamenti per la costruzione delle curve di maturazione delle uve per stabilire 
il momento ottimale di raccolta 
Collaborazione con le Universita’ d’ Agraria di Milano e di Piacenza per la realizzazione di  
microvinificazioni facenti parte di progetti di ricerca di Migliorameto  genetico della vite, conservazione 
e valorizzazione delle biodiversità  
Responsabile Qualità e Responsabile attività corsuali  del Polo formativo Riccagioia   
Formazione dei panel di analisi sensoriale per la valutazione dei vini prodotti e l’elaborazione delle 
schede olfattive 
Elaborazione dei dati dicantina e predisposizione dei protocolli sperimentali di vinificazione 
Gestione e realizzazione di attività corsuali didattiche e convegnistiche  
Gestione dell’accreditamento presso Regione Lombardia come Centro di Formazione  
Gestione della realizzazione presso Riccagioia del Corso di Laurea in Viticoltura ed Enologia 
dell’Università di Milano 
Titolare Posizione Organizzativa  “ Settore Enologico e Formazione” dal 01.07.2000 al 31.12.2001 
Titolare Posizione Organizzativa  “ Formazione ed Analisi sensoriali” dal 01.01.2002 al 31.21.2002 

 

Attività o settore Agricoltura  

 

01/08/1989 al 31/03/1992 Funzionario specialista (progetti finalizzati) 

CIVIFRUCE  
Via  Riccagioia, 48  27050 Torrazza Coste  PV (Italia)  

Attività di ricerca nel settore vitivinicolo in collaborazione con le Università d’Agraria di Milano e Piacenza 
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    Attività o settore Agricoltura  

 

 

 

 

Attività di monitoraggio patogeni e malattie della vite in Oltrepò Pavese 
Attività di Assistenza tecnica in vigneto 
Elaborazione piani di concimazione per aziende dlla provincia di PV 
Elaborazione dati 

01//10/1988 al 31/07/1989 Funzionario specialista (in sostituzione di maternità) 

CIVIFRUCE  
Via  Riccagioia, 48  27050 Torrazza Coste  PV (Italia)  

Attività di ricerca nel settore vitivinicolo in collaborazione con le Università d’Agraria di Milano e Piacenza 
Attività di monitoraggio patogeni e malattie della vite in Oltrepò Pavese 
Attività di Assistenza tecnica in vigneto 
Elaborazione piani di concimazione per aziende dlla provincia di PV 
Elaborazione dati 

 

Attività o settore Agricoltura  

 

01/03/1984/ al 10/10/1985 

 
UNIVERSITA’ CATTOLICA DI MILANO SEDE DI PIACENZA  
Contrattista laureato 
Via  Emilia parmense,84  29100 Piacenza  PC (Italia)   
Attività di ricerca nel settore della Patologia vegetale 
 
Attività o settore Agricoltura  

 

 
ISTRUZIONE E FORMAZIONE   

 

 

01/10/1978–09/02/1984  

 Laurea in Scienze Agrarie  
Università Cattolica S.Cuore di Milano, Piacenza (Italia)  
Coltivazioni erbacee e arboree, patologia vegetale, frutticoltura, fitoiatria, apicoltura, entomologia, 
microbiologia, chimica del suolo, chimica,  zootecnia, nutrizione animale, meccanica agraria, estimo, . 
 

01/01/1991-30/01/1991 Abilitazione alla libera professione di Agronomo  
Università Cattolica S.Cuore di Milano, Piacenza (Italia)  
Coltivazioni erbacee e arboree, patologia vegetale, frutticoltura, fitoiatria,  entomologia, microbiologia, 
chimica del suolo, chimica,  zootecnia, nutrizione animale, meccanica agraria, costruzioni, estimo,  

19/04/1992-18/07/1992 Vincita Cattedra per Docente Scuola Superiore Istituto tecnico agrario C. Gallini di 
Voghera (PV) 

 

Provveditorato agli Studi di Milano  

 Patologia vegetale, entomologia, microbiologia,chimica e biologia .  
 
 

07/01/1994-20/12/1995 Specializzazione in Viticoltura ed Enologia  
Università degli Studi di  Torino (Italia)  
Paologia viticola, Entomologia viticola, Tecnica viticola, Ampelografia, Migrobiologia enologica, 
Tecnologie enologiche, Meccanica viticola, Chimica enologica, Meccanica enologica, Analisi sensoriale  
 
 

12/02/1998-15/03/1999 

 

 

 

 

Master Sensoriale degli Alimenti e Bevande  
Università Cattolica del S.Cuore di Milano, Piacenza (Italia)  
Tecniche di analisi sensoriale, Laboratori sensoriale degli alimenti, Statistiche per impostazione test ed 
elaborazione dati.  Produzioni alimenti e bevande 
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COMPETENZE PERSONALI   

Attività corsuali svolte 
 
 

1989 
1990 
1991 
1992 
1992 
1995 
1995 
1996 
1999 
2000 
2001 
2002 
2002 
2002 
2002 
2002 
2012 
2016 
2017 
2017 
2018 
2018 
2018 
2019 
2019 
2021 
2021 
2021 
2021 
2022 
2023 
2023 
2023 
2024 
2024 
2024 
2024 
2024 
2024 
2024 
2024 
2024 
2024 
2024 
2024 
2024 
2024 
2024 
2025 

2025 

2025 

 
Lingua madre 

 

 

 
 
 
Contabilità agraria 
Lotta integrate nella difesa delle colture 
Viticoltura 
Metodologia statistica in agricoltura 
Tecnico specializzato nell’utilizzo dell’elaboratore elettronico in agricoltura 
1° Corso Sommeliers 
2° Corso Sommeliers 
3° Corso Sommeliers con acquisizione titolo SOMMELIERS - AIS 
Responsabile della qualità igienica nelle aziende del settore agroalimentare 
La formazione:modelli e Metodi – Percorso formative sulle tecniche didattiche 
Legislazione alimentare e difesa igienico sanitaria e qualità degli alimenti 
Windows 
Word 
Excel 
Power Point 
Access 
Ispettore fitosanitario 
Anticorruzione Anti C – composizione e posologia 
Anticorruzione, conflitto d’interessi, codice di comportamento 
Office 365 – Word 
Office 365 – Excel 
Office 365 – outlook funzionalità varie 
Privacy:il nuovo regolamento europeo 2016/679 
Corso di aggiornamento lavoratori 
Piano della formazione su etica, legalità e prevenzione della corruzione 
Utilizzatori prodotti fitosanitari 
Etica, legalità, codice di comportamento whistleblower 
Adempimenti privacy e focus smart working 
Team working 
Accordo Quadro negli appalti pubblici 
Privacy (base) 
Il codice degli appalti alla luce del nuovo regolamento acquisti Ersaf 
Procedura Whistleblowing – Nuovo codice di comportamento Ersaf 
Salute e sicurezza 
Nuovo regolamento acquisti-Revisione modulistica in materia acquisizione beni/servizi 
Urbi: Atti amministrativi – Decreti – Contabilità finanziaria 
Syllabus: comunicare e condividere all’interno dell’amministrazione 
Syllabus: conoscere gli obiettivi della trasformazione digitale 
Syllabus: conoscere gli open data 
Syllabus: conoscere le tecnologie emergent per la trasformazione digitale 
Syllabus: conoscere l’identità digitale 
Syllabus: erogare servizi on-line 
Syllabus: gestire dati informatici e contenuti digitali 
Syllabus: produrre, valutare e gestire documenti informatici 
Syllabus: proteggere I dati personali e la privacy 
Syllabus: proteggere I dispositivi 
Aggiornamento appalti beni e servizi 
Magazzino contabilità fatture 
Privacy 
Sicurezza informatica (in atto) 
Corso avanzato in materia di protezione dei dati personali 
 
 
 
Italiano 

Lingue straniere COMPRENSIONE PARLATO 
PRODUZIONE 

SCRITTA 
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La  sottoscritta Savinelli Barbara, ai sensi e per gli effetti degli articoli 46 e 47 e consapevole delle sanzioni penali previste dall’articolo 76 del D.P.R. 28 dicembre 2000, n. 445 nelle ipotesi di falsità in atti e dichiarazioni 
mendaci, dichiara che le informazioni riportate nel presente curriculum vitae, redatto in formato europeo, corrispondono a verità. 
Autorizzo il trattamento dei miei dati personali presenti nel cv ai sensi    dell’art. 13 del GDPR Regolamento UE 2016/679. 
    
 
 
Torrazza Coste, 08/05/2025 

Ascolto Lettura Interazione Produzione orale  

inglese A1 A1 A1 A1 A1 

francese B1 B1 B1 B1 B1 

 Livelli: A1 e A2: Utente base - B1 e B2: Utente autonomo - C1 e C2: Utente avanzato 
 

Competenze organizzative e 
gestionali 

Buone competenze organizzative e di comunicazione con  predisposizione al lavoro di gruppo, 
maturate nella gestione di progetti  di ricerca e nelle proprie attività lavorative e di vita. 

 

Competenze digitali AUTOVALUTAZIONE 

Elaborazione 
delle 

informazioni 

Comunicazio
ne 

Creazione di 
Contenuti 

Sicurezza 
Risoluzione di 

problemi 

 Utente autonomo Utente autonomo Utente autonomo Utente autonomo Utente base 

Patente di guida  B   

    


