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I1 terroir e il metabolismo secondario

Primario

Produce tutte le sostanze di vitale importanza per
la pianta, senza le quali non sopravvivrebbe. E’

comune a tutte le piante.
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Secondario

Ha a che fare con le interazioni della pianta con I'ambiente e
comprende processi chimici unici per ogni pianta.
Produce metaboliti non indispensabili alla sopravvivenza ma

che danno un vantaggio competitivo

*Olii essenziali: riparazione, traspirazione, accumulo di
sostanze di riserva;

*Alcaolidi: regolazione della crescita, e riserva di azoto;
*Tannini: difesa da funghi;

*Flavonoidi: importanti nell’impollinazione;

Antocianidine: attrazione di insetti ed animali.
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Il metabolismo secondario del luppolo
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Il terroir nel luppolo: da cosa e influenzato?
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Cosa sappiamo sul luppolo?
EFFETTO DEL CLIMA SULLA QUALITA

INSOLAZIONE

Durante lo sviluppo del cono ne aumenta la
concentrazione di alfa acidi




Cosa sappiamo sul luppolo?
EFFETTO DEL CLIMA SULLA QUALITA

PIOGGIA

Durante lo sviluppo del cono ne diminuisce la
concentrazione di alfa acidi
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Cosa sappiamo sul luppolo?
EFFETTO DEL CLIMA SULLA QUALITA

ALTE TEMPERATURE

Alte temperature corrispondono a piu alte
concentrazioni di alfa acidi

UNIVERSITA

DI PARM



Cosa sappiamo sul luppolo?
EFFETTO DEL TERRENO SULLA QUALITA

Resine e Terreno

RESINE

Cascade Alfa Acidi 8
Cascade Beta acidi

O Nugget Alfa Acidi

0 Nugget Beta Acidi

Terreno 1 (Povero) Terreno 2 (Ricco)
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Cosa sappiamo sul luppolo?
EFFETTO DEL TERRENO SULLA QUALITA

Terreno e contenuto in olii essenziali

Cascade Nugget

Terreno 1 (Povero) Terreno 2 (Ricco)
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Cosa sappiamo sul luppolo? Il terroir in Italia: il caso della cultivar Cascade
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Il terroir in Lombardia: i luppoleti
sperimentali
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Il terroir in Lombardia: i luppoleti sperimentali
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Il terroir in Lombardia: Le fasi fenologiche
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Germogliamento Sviluppo Formazione Allungamento Emergenza Fioritura Sviluppo «Maturazione»  Senescenza,
fogliare germogli liane infiorescenze dei coni dei coni entrata in
laterali dormienza




Il terroir in Lombardia: Le fasi fenologiche - Diari di campo

Organizzazione della coltura e tecniche colturali (trattamenti fitosanitari e NOTE
pratiche agronomiche eseguite) (per es. problemi colturali e
fitosanitari)




Il terroir in Lombardia: Le fasi fenologiche
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Il terroir in Lombardia: Le fasi fenologiche
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Il terroir in Lombardia: quantita di alfa e beta acidi
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Dalla collaborazione con I’Universita di Milano (Prof. Brancadoro) e dal lavoro svolto dal Dott. Arpano

campi sperimentali

- Valutazione preliminare della correlazione tra
variabili climatiche e caratteristiche qualitative

luppolo.
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Il terroir in Lombardia: correlazione dei parametri qualitativi con gli indici ambientali

a acidi e Indice di Huglin (HI)
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Il terroir in Lombardia: correlazione dei parametri qualitativi con gli indici ambientali

Co-Umulone e Indice di aridita di Pinna
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Il terroir in Lombardia: correlazione dei parametri qualitativi con gli indici ambientali

Co-Umulone e Capacita di scambio cationico (C.S.C)
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Concludendo
¢ La valutazione dell’ladattamento delle diverse varieta di luppolo in
Lombardia € un punto cruciale;

*** Sono presenti notevoli differenze nello sviluppo fenologico dei coni a
seconda della zona e della varieta;

*»» Differenze nella qualita dei coni;

¢ Esistono correlazioni tra indici climatici e caratteri qualitativi che
potrebbero essere utilizzati come indici predittivi.

+*»» Ulteriori anni di sperimentazione sono indispensabili per ottenere
risultati piu affidabili
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